GENUSS
Wir kochen sehr gerne fiir Sie! REGION

OSTERREICH

Mittwoch, Freitag & Samstag: von 11 bis 15 und 17 bis 20.30 Uhr
Donnerstag von 11 bis 15 Uhr

Sonn- und Feiertag: von 11 bis 17 Uhr

Montag und Dienstag ist Ruhetag

Vorspeisen

Carpaccio vom steirischen Almochsen
mariniert mit Olivend! & Balsamico dazu Toast (*a,0) 11,90

Feines Rieslingbeuschel vom Kalb
mit gebratener Knodelscheibe (#a,c,6,0) 10,50

Paradeis-Kaltschale
mit Ziegenfrischkase und Krauterpesto (*c,.H) 6,90

Weinempfehlung zu 1/8 | Glas (+o)

2019 Gruner Veltliner ,,Nussberg” Weinviertel DAC
Weingut Diem aus Obermarkersdorf 3,60

2019 Weillburgunder ,,f“ (Weingut des Jahres 2018)

Weingut Frauwallner aus Straden 3,90
2019 Sauvignon blanc « Arte Styria » Stidsteirmark DAC

Weingut Elsnegg aus Gamlitz 4,90
Suppen

Pollauberger Mostsupp’'n mit Hirschbirnknoderl

.... aus der Genussregion Pdllauer Hirschbirne (*acc,o,) 5,90
Frittaten- oder Leberknddelsuppe (*ac,c,L) 4,20
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Die griine Ecke

"Steirer-Strukli" Strudelteigtascherl

mit Schafkase-Kaferbohnenfille auf griiner Fisolencreme (*ac,6,n)
als Vorspeise 9,50 als Hauptgericht 13,90

dazu 1/81 2017 Burgundercuvée (Morillon-Pinot blanc)

Weingut Allmer aus Péllauberg 3,90

Knusprige Erdapfel-Krauterlaibchen
auf buntem Blattsalat mit Haus-Krauterdressing (*om,1)
als Vorspeise 8,90 als Hauptgericht 12,90

»Steirer Nudeln” Bandnudeln mit Kiirbiskernpesto
und geriebenen Schafkase (*a,c,n,6)
als Vorspeise 9,50 als Hauptgericht 12,90

Die Spezialitat aus der Oststeiermark...
Knusprig gebratene Erdapfelwurst nach Oma’s Rezept,
dazu Sauerkraut 11,80

(*L, nicht vegetarisch)

Knackig frische Salate

Gemischte Salatschiissel der Saison (¥ 5,20
...mit Haus-Krauterdressing (vo,,) ...mit Olivenol & Balsamico (o)
...mit steirischen Kirbiskernol g.g.A. & Balsamico (*o)

Fiir unsere kleinen Gaste...

Kleines Schweinsschnitzel gebacken (*ac,c)
Pommes frites und Ketchup 7,90

Kinderbandnudeln
mit Tomatensauce (*a,6,0) 5,90
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Gutes aus Fluss & Meer

Filet von der Kulmer-Forelle in der Kirbiskernkruste gebraten
dazu Petersilerdapfel (*a.c,p) 18,90

Filet von der Goldbrasse auf mediterrane Art gebraten
mit Rostgemuse, Oliven, Kapern und Rosmarinerdapfel (*p,0) 25,90

Gebratene Garnelen , Buzara Art”
mit wirziger Paradeis-Knoblauch-Sauce auf Bandnudeln
... als Vorspeise (3 Stk.) 15,90 ... als Hauptgericht 25,90 (6 Stk.)

...dazu ein 1/8I Glas 2018 Rosé vom Leithakalk — Lady K
Leithakalk Wine Estate aus Grofshoflein, Burgenland 3,90

Hauptgerichte

,Steirischer Backhendlsalat” Gebackene Hihnerbruststreifen (a,cq)
mit Krauterfulle auf Erdapfel-Blattsalat mit Kiirbiskernol 14,90

Geschmorte Rinderwangerl in feiner Rotweinsauce
mit glacierten Karotten und Erdapfel-Sellerieplree 16,50

Top Weissweine glasweise zu 1/8 |

2018 Sauvignon blanc 1STK Lage ,,Poharnig”

Weingut Erwin Sabathi - Leutschach 6,80
2016 Riesling ,,Gutswein“

Klaus Peter Keller aus Rheinhessen 4,90
2014 Grauer Burgunder Reserve

Retter-Kneil$| aus Loffelbach 5,50
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Hauptgerichte

Wiener Schnitzel gebacken mit Petersilerdapfel (...auf wunsch mit Reis)
vom AMA-Schweinskarree 12,90 oder vom Steirer-Huhn 13,80

dazu ein Pale Ale Brauerei Murauer 0,33 | 3,90
Zitrus- und Grapefruitaromen spezielle, malzaromatische Hopfensorten

Gegrilltes Schweinekotelett am Knochen (Tomahawk-Cut)
dazu Ofenkartoffel mit Sauerrahm-Kurbiskernpesto
und Rost-Gemise (*acq) 18,50

Rostbraten frisch gebraten vom steirischen Rind mit Rostzwiebeln
in feiner Sauce dazu Serviettenknodel (*a,c,0,6,1) 19,50

dazu ein Gratzer Bréu Hermann 0,33 | 4,80
Kréiftig und dunkel. Das sehr aromatische Naturbier besitzt
leichte Réstaromen, Malzaromen & Bitterschokolade

Filetsteak vom steirischen Rind

mit knusprigen Braterdapfel (*ao,c1 250g 34,50 ... oder 180 g 24,90
...dazu wdhlen Sie ihre Beilagen

knackiges Rostgemiise 3,50 | Sauce bernaise 3,00
Portweinsauce 3,00 |

Rotweinempfehlungen zu 1/8 | Glas (o)

2017 Zweigelt
Schlossweingut Thaller — Oststeiermark 3,90

2017 Blaufrankisch Imperial
Oscar Szemes - Mittelburgenland 5,50

2009/2011 Cuvée Panta Rhei (Cabernet-Merlot)
Velich & Hans Schwarz — Burgenland 6,50
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Dessert

Taglich hausgemachte Mehlspeisen

Bitte wahlen sie aus der Tortenvitrine (*a,c,6eH,f 3,90
Hausspezialitat Kardinalschnitte (*ac,ceH,F 4,20
Kaiserschmarr‘n mit Zwetschkenroster (*a,c,0,6) 10,50
Pollauer Hirschbirnen-Parfait auf Karamellspiegel (xac,6n) 7,90

...dazu ein 1/16 Glas 2015 Traminer Auslese von Scheucher 4,50

Creme brulee von der Bourbon Vanille

mit Erdbeer-Rhabarber Ragout (*ac,6n) 8,50
Warme Schokoladentarte mit Tahiti-Vanille Eis 8,50
Kaseteller...

Von der Hofkaserei Deutschmann aus Frauental

5 Sorten Rohmilch-Bio-Kase und hausgemachtes Chutney (£H,0) 12,90

Fasslkdase, Camembert, Kiirbiskernkase, Steirerschimmel, Roter Brie (*g)

Edelbrande aus dem Naturpark Pollauer Tal zu 2 cl...
vom Heinz Schweighofer aus Rabenwald

Hirschbirne oder llzer Rosenapfel 3,50
Edelbrand von der Kirsche 5,50
vom Amerer Karl aus Obersaifen

P6llau-Bitter (Krdauterlikor) 3,30
Alte Zwetschke im Eichenfass gereift 4,90
vom Karl Grasser aus Péllauberg

Steinobstcuvée Marie 4,90

kleiner Auszug Digestif ....

Rum Diplomatico Riserva — Venezuela 2cl 6,90
The Mcallen Sherry oak 12years — Highland a 2cl 7,50
Blue Gin — Reisetbauer a 4 cl 5,80
The STIN Gin — Styrian Dry Gin a 4cl 5,80
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